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Carlotto: lo spirito di famiglia che fa grande
un’azienda centenaria
Storie di gusto imbottigliate con maestria artigianale

di Chiara Guiotto
e Giulio Centomo

cento anni di storia del Liquo-

rificio Carlotto si respirano

tutti tra le pareti del locale
storico di via Garibaldi 34 a Valda-
gno. Sono raccontati nella grande
scaffalatura su cui campeggiano
bottiglie che sono quasi pezzi uni-
ci, ma anche nelle grandi botti che
ancora spuntano dietro al banco-
ne e in quello scalino consumato
all'ingresso dell'antica mescita da
cui hanno fatto capolino migliaia
di persone con le proprie storie.
E Daniela Carlotto, titolare dell’a-
zienda, ¢ oggi la persona che an-
cora pud raccontarci decine e
decine di quelle storie, degli aned-
doti che hanno reso famosi i suoi
prodotti nel mondo e curiosita in
grado di lasciare ognugno di noi a
bocca aperta.
Sapere artigianale, qualita e anti-
che ricette tramandate di padre
in figlia sono tuttora la colonna
portante di questo liquorificio
che produce circa 25.000 botti-
glie all'anno. All'interno di ognuna
di queste bottiglie, eleganti nelle
forme e nelle etichette, & proprio
il caso di dirlo, ¢’2 un pezzo di uno
spirito di famiglia rimasto immu-
tato nel tempo. La famiglia Carlot-

to e infatti la stessa che per cento
anni ha tenuto le redini dell'azien-
da, facendo tesoro delle conoscen-
ze tramandate dai propri antenati,
quei Potepan pasticceri e liquori-
sti che, dall'Ungheria di fine 400,
sono approdati a Valdagno con il
loro tesoro di ingredienti, profumi

e ricette.

“Il nonno Girolamo prima e poi
papa Giuseppe e mamma Nives
- racconta Daniela Carlotto - mi
hanno insegnato tutto quello che
cera da sapere di questarte. Ri-
cordo che, quasi ventenne, non
smettevo di curiosare, di indagare
e chiedere a tutti quelli che si in-

crociavano nel nostro lavoro. Ne
ho ricavato un enorme bagaglio di
racconti e storie di vita".

"Il nostro marchio - prosegue - &
cresciuto e si € sviluppato senza
mai perdere di vista il legame con
il territorio e per questo abbiamo
voluto coinvolgere in questo cen-

tenario realta dinamiche e di qua-
lita, con un buon tasso di gioven-
th, che di questo territorio sono
l'espressione oggi pin bella. Con
loro toglieremo un po’ di polvere
dalle nostre bottiglie centenarie e
magari riusciremo a dare un nuo-
vo lustro a dei prodotti che in un
secolo sono arrivati sulle tavole

di tutto il mondo,

nelle cucine di gran-
di chef, come sulle
tavole di regnanti
europei o presidenti
americani”.

Nella pagina:

foto d'archivio che
ritraggono la liguoreria
oggi e nel passato.

Le contaminazioni
di Carlotto

artito quasi per caso, il pro-

getto che prende il nome di

""Contaminazioni di Carlotto"
e divenuto in pachi mesil'occasione
ideale per rinvigorire una rete locale
che, grazie anche a energie giovani,
si sta trasformando in un potente
veicolo di promozione non solo
per i prodotti Carlotto, ma per un
intero indotto territoriale che ruota
attorno all'enogastronomia.
A dare vita all'iniziativa ci hanno
pensato alcuni locali della valle
dell'Agno con le proprie rielabo-
razioni di cocktails, piatti e dolci
a base deiliquori Carlotto. Ne e
uscito cosi unricco menu che sara
possibile degustare spostandosi
da unlocale all'altro, scoprendovi
dietro la passione e la ricerca che gli
autori hanno saputo infondere nelle
ricettazioni dedicate. Ai cocktails
pre e after dinner si affiancano
infatti dolci, digestivi e persino
un'originale pizza.

Il programma
#Carlotto100

18 aprile - "'A scuola di cocktail”,
un viaggio esperienziale e forma-
tivo nel mondo dei cocktails, per
conoscere nuovi stili di prepara-
zione di pre-dinner e after-dinner.
11 maggio - Press tour dedicato a
giornalisti del settore enogastro-
nomico.

15 giugno - Spettacolo della Pic-
cionaia, Palazzo Festari.

5 ottobre - Presentazione libro di
Valerio Bigano, Palazzo Festari,

E ancora... una mostra, una degu-
stazione al buio in collaborazione
con I'Unione Ciechi di Vicenza, un
concorso sui social, una nuova
etichetta elaborata dagli studenti
del Liceo Artistico "Boccioni" e
nuove ricette dolci e salate ela-
borate dagli studenti dell'indirizzo
di pasticceria del CFP “Casa della
Gioventl" di Trissino e dell'lstituto
Alberghiero "Artusi" di Recoaro
Terme.
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