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IL GIORNALE DI VICENZA e

L SOMMELIER
I liquori Carlotto
diventano cocktail

da servire conil cibo

B Unalezione per svelare la storia dei
cocktail e per conoscere novita e ten-

denze negli stili di preparazione di un h .
pre dinner, di un after dinner e di un
long drink. L'occasione é fornita dalla
masterclass ospitata nello storico loca-
le della Liquoreria Carlotto, in centro

a Valdagno nell'ambito di “Contami- i
nazioni Carlotto” per celebrare i cento

anni di attivita. L'evento (prenotazio-

nisold out) é previsto giovedi 18 aprile

dalle 16. «Puntiamo - spiega la titola-

re del Liquorificio Carlotto, Daniela

Carlotto - a far passare un messaggio

rivolto alla cultura del bere bene, agl‘la

glualitél dei prodotti che si utilizzano e .
vasto mondo di storie che ruota at- ﬂ

torno a quel bicchiere che serviamos. :

Docenti d’eccezione, per questa parti-  Alcuniprodotti dell'anticaliquoreria Carlotto

colare occasione con utilizzo dei pro-

dotti Carlotto, sono Angelo Boseolo

barman dell’Abi (Associazione bar-

men italiani) Professional, Lorenzo

Demarco vicepresidente nazionale

Amira (Associazione maitre italiani ri-

storanti e alberghi) e il prof. Saverio

Signoriello docente dell Tstituto Alber-

ghiero Ipssar “Pellegrino Artusi” di

Recoaro Terme. Il progetto “Contami-

nazioni Carlotto” ruota attorno all’e-

nogastronomia con il coinvolgi-

mento di aleuni locali della Valle

dell’Agno che propongono rielabo-

razioni di cocktail, piatti e dolci a

base dei liquori Carlotto. «Ne &

uscito cosiun ricco menu che sara

possibile degustare spostandosi

da unlocale all’altro - spiegano

gli organizzatori - scoprendo-

vidietro la passione e la ricer-

ca che gli autori hanno saputo

infondere nelle ricettazioni de-

dicate. Ai cocktail pre e after

dinner si affiancano infatti

dolci, digestivi, gelati, primi e

secondi piatti e persino un‘ori-

ginale pizza». Nelle iniziative

coinvoltianche il Liceo Artisti-

co “Boccioni” di Valdagno per

un’etichetta dedicata e L'Ips-

sar “Artusi” e il Cfp di Trissino

per creare piatti e cocktail a ba-

se dei liquori Carlotto propo-

sti nel calendario di eventi.
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