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LA CAMERETTA COME
A GOMANDA
ROOTTO

wh PUO' RICOMINCIARE
UN GELATO
RONICA CERCENA

La cover story di marzo. - 2 | o =S e & | » | PIONIERI DELLO
Daniela Carlotto 40§ o — STAGE FUORI ITALIA

52 anni, valdagnesze = 4 ANDREA CECCHIN

fotografata per CATS ] 1'if ] ] erm GROPPO

da Don_o:van Ciscato
= MATTEO, L'ACROBATA
DEI NUMERI
MATTED POLETTO

E ALTRE STORIE...

CARLOTTO, LA'CELEBRE FABBRICAVALDAGNESE DI'LIQUORI'COMPIE CENTO ANNI,
UNA STORIA CHE ANCORA OGGI VIVE DI SAPERE ARTIGIANALE TRASMESSO DA PADRE
IN FIGLIA. COME RACCONTA DANIELA CARLOTTO RAPPRESENTANTE DELLULTIMA
GENERAZIONE DI MAESTRI DEL GUSTO ED EREDE DELLE ANTICHE RICETTE TRAMANDATE
PRIMA DAL NONNO GIROLAMO E POI DAL PADRE GIUSEPPE E DALLA MADRE NIVES

di Gianmaria Pitton - foto Donovan Ciscato
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Carlotto, la celebre fabbrica
valdagnese di liquori compie cento
anni. Una storia che ancora oggi
vive di sapere artigianale trasmesso
da padre in figlia. Come racconta
Daniela Carlotto, rappresentante
dell'ultima generazione di maestri
del gusto ed erede delle antiche
ricette tramandate prima dal
nonno Girolamo e poi dal padre
Giuseppe e dalla madre Nives.

TRA LEGITTIMA DIFESA
E CAMBIAMENTO

di LUCA ANCETTI

ei confronti dei ladri di identita non c@ legittima
difesa che tenga, nemmeno nella nuova versione
voluta dal governo a trazione salviniana. Non ci sono
strumenti che ci consentono una difesa attiva da uno
dei reati che di piu viola il privato di ognuno di noi.
Eppure gquesti furti succedono sempre pil spesso e
non riguardano solo la clonazione dei profili nei social ma spesso si
configurano come dei veri e propri furti dei dati anagrafici e di altri dati
sensibili. Di questi sempre pil frequenti agguati reali, che incombono
soprattutto nel mondo virtuale, si parla in questo numero di Cats al
quale due donne raccontano la loro seconda vita.

L'una ha svestito la toga e salutato tribunali e codice penale per
indossare grembiule e destreggiarsi tra coni e coppette. Veronica da
awvvocato e diventata gelatiera, una scommessa affrontata al termine di
un percorso di formazione che I'na riportata alluniversita, ma stavolta
in quella del gusto.

L'altra & Paola che, mamma per la seconda volta, ha moltiplicato anche
la sua fantasia e anziché diventare tutta casa e parco giochi ha scelto la
strada di inventarsi imprenditrice. Cosa realizza? Elementi di arredo per
famiglie con figli e prodotti per rendere pil da sogno la vita di bimbi e
genitori.

Questi si sono esempi concreti di cambiamento.

% Peridee, suggerimenti e commenti scrivete a cats@ilgiornaledivicenza.it
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Carlotto, Ta ce%bre fabbrica Valdagnese di liquori compie cento angi.
Una storia che ancora oggi vive di sapere artigianale frasmesso da padre
in figlia. Come racconta Daniela Carlotto rappresentante dell’uliima
generazione dimaestridel gusto ed erede delle antiche ricette tramandate
prima dal nonno Girolamo e poi dal padre Giuseppe e dalla madre Nives

TESTO DI GIANMARIA PITTON - FOTO DI DONOVAN CISCATO
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CATIS cover story

a soglia & consumata... e non
pud essere altrimenti con mi-
gliaia e migliaia di passaggi
durante un secolo intero.
Ma guai a cambiarla, é testi-
mone guanto mai eloquente
di un'avventura imprenditoriale intersecata
con la storia stessa della citta diValdagno. E
poi richiama altre soglie, a partire da quella
di Buckingham Palace, oltre le quali le bot-
tiglie della Liquoreria Carlotto sono passate
in questi cento anni, a farsi conoscere e ap-
prezzare in tutto il mondo.

Perché di questo parliamo, della “quota
cento” raggiunta dall'azienda valdagnese.
Un appuntamento giunto, in un certo
5enso, quasi a sorpresa, come racconta
la titolare Daniela Carlotto, quinta gene-
razione al timone della liquoreria. Certo,
si sapeva che il 2019 avrebbe significato
il raggiungimento del traguardo centena-
rio, ma allinizio lidea era di ricordarlo con
qualche iniziativa, qualche serata. Invece
l'interesse, la curiosita, e - perché no? - l'af-
fetto che la clientela e i partner commer-
ciali hanno dimostrato hanno fatto lievitare
il carnet delle idee, e adesso il programma
del centenario della fondazione & ricco
di appuntamenti, progetti, “contamina-
zioni” che, oltre a celebrare la storia dell'a-

M1 HANNO INSEGNATO TUTTO
QUELLO CHE C’ERA DA SAPERE SU
QUEST'ARTE. RICORDO CHE NON
SMETTEVO DI CURIOSARE,

E CHIEDERE. NE HO RICAVATO
UN ENORME BAGAGLID
DI STORIE DI VITA

zienda, sono gia proiettati verso il futuro.
Ma non si pud raccontare la Liquoreria Car-
lotto senza attraversare quella soglia ed
entrare nella rivendita storica, la “bottega
da vino” a Palazzo Mastini in via Garibaldi
a Valdagno. Appena un passo per fare un
viaggio neltempo, entrando in un ambiente
dove generazioni di valdagnesi, e non solo,
si sono dati appuntamento per chiacchie-
rare, informarsi su questo e quello, com-
binare affari come si faceva allora, bastava
una stretta di mano per suggellare un patto
indissolubile. E cosi hanno fatto Girolamo
Carlotto (conosciuto a Valdagno come
Momi), e poi il figlio Giuseppe, e la figlia di
quest'ultimo, Daniela. La parola data ve-
niva rispettata, sempre. «/l nonno prima e
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i miei genitori Beppe e Nives poi - racconta
la titolare - mi hanno insegnato tutto quello
che c'era da sapere su questiarte. Ricordo che
da sempre non smettevo di curiosare, di in-
dogare e chiedere a tutti quelli che si incro-
ciavano nel nostre lavoro. Ne ho ricavato un
enorme bagaglio di storie di vita».

Snocciolarle tutte non € facile. Conviene
partire da quel “Potepanski” che nel mar-
chio aziendale compare sopra lo stemma
dell'aquila bicipite. La storia della liquoreria
si intreccia con Anton Potepan, unghe-
rese, erede di una famiglia versata nell'arte
della pasticceria, che viene inviato nel Lom-
bardo Veneto in quanto soldato dell'eser-
cito austro-ungarico. Arrivato a Valdagno
decide di stabilirvisi, portando con sé la sa-
pienza pasticcera e liquoristica, in partico-
lare la ricetta del celebre Rosolio, prodotto
a partire dall'essenza dell'olio di rosa bul-
gara, da cui il nome, La trascrizione di gue-
sta ricetta, fatta nel 1883 dal figlio Giovanni
Onesto, & uno dei pit preziosi tesori di
famiglia. L'offelleria dei Potepan prospera
finché il destino, aiutato dalla lungimiranza
di qualcuno, unisce due strade che stavano
viaggiando in parallelo. Teresa sposa Gi-
rolamo Carlotto, che con il fratello Vitto-
rio aveva gia la liquoreria a Valdagno. Ed &
anche il matrimonio fra due tradizioni,
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CM.S COWVER STORY

DANIELA CON UN BICCHIERE DI ROSOLIO: UN LIQUORE DOLCE A 27° ALCOLICI CHE HA COME
BASE DISTILLATI ED ALCOOLATI DI FIORI E FRUTTA DI ZONE A CLIMA CENTROEUROPEO,
AMALGAMATI DALL'OLIO DI ROSA BULGARA

magiara e italiana. L'azienda successi-
vamente si stabilisce a Palazzo Mastini
e amplia la produzione. Ll'avwedutezza
commerciale dei Carlotto permette loro
di resistere allurto della seconda guerra
mondiale. La ditta Carlotto, con la licenza
UT.ILF. n. 1 per le province di Yicenza, Ve-
rona e Mantova, rimane aperta.

«l'ingresso di mio padre Beppe nell'azienda
non é stato immediato - spiega Daniela
Carlotto - Mio nonno fo mandb a studiare a
Conegliano, nella scuola di enologia pit im-
portante d'italia. Si diplomé nel giugno del
1957: si era gia distinto al punto che avreb-
bero voluto coinvolgerlo nellinsegnamento,
ma lui aveva altre idee. Accetto un impiego in
una grande cantina nella sponda veronese del
Lago di Garda; é stato il piii giovane enologo
d'Italia ad avere un incarico da responsa-
bile. Vi lavord fino al 1965. Successivamente
avvenne uno degli incontri che hanno segnato
fa sua vita». Beppe Carlotto conobbe il tito-
lare di una piccola cantina di Desenzano
del Garda, che come lui aveva idee origi-
nali sulla produzione del vino. Uno spirito
innovatore, molto affine a quello di Beppe
Carlotto che accettd di cambiare cantina,
andando cosiin una realta pit piccola dove
pero avrebbe potuto realizzare le proprie
idee. «Intanto aveva cominciato a collabo-
rare con suo padre nella liquoreria, finche
decise di tornare definitivamente a Valdagno,
anche se continuo a prestare opera di con-
sulenza a Desenzano e non solo (perché era
consulente anche di altre cantine)». Palato

molto sensibile, solido patrimonio di co-
noscenze, voglia di innovare sono gli assi
nella manica di Beppe Carlotto, insieme
alla sua «estrema coerenzo. Lo sua scelta,
in linea con la tradizione di famiglia, é
stata da subito quella della qualita, senza
compromessi. Era cosi anche mio nonno Gi-
rolamo: una volta gli chiesero una tangente
per entrare con i propri prodotti in prestigiosi
ambienti. Rifiutd senza tentennamenti.

QUALITA
HA SEMPRE VOLUTO DIRE,
PER | CARLOTTO,
MATERIA PRIMA
D'ECCELLENZA

Una correttezza che mantenne in ogni circo-
stanza, anche nel periodo in cui fu assessore
ai lavori pubblici». Sarebbe stato facile ce-
dere su qualcosa, magari per aumentare
la produzione. Ma ai Carlotto non interes-
sava: «Ci furono anche case di livello nazio-
nale che proposero di assorbire l'azienda. Ma
per mio nonno e mio padre avrebbe voluto
dire rinunciare alla possibilita di sviluppare fe
proprie idee, da una parte, e magari vedere
privilegiata la quantitd a scapito della qua-
fita, dall’altra. E hanno detto di no».

Nel 1980 un altro degli incontri fondamen-
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ws COWVER STORY

SOPRA L'ANTICA PUBBLICITA DEL LIQUORE
CARLOTTO "FIOR D'AGNO” PER IL QUALE

MEL 1924 L'AZIENDA HA RICEVUTO UN PREMIO,
OGGI ESPOSTO NEL LOCALE STORICO.

SOTTO LA FACCIATA DELL'ANTICA SEDE

IN VIA MAZZINI, ANNI ‘20

tali. Grazie a un amico, collega enologo di
Beppe, i Carlotto vengono a contatto con
Gualtiero Marchesi, che voleva creare una
propria linea di prodotti, e stava appunto
cercando dei liquori particolari. «Chiese che
preparassimo un liguore apposta per i, ma
non lo voleva troppo dolfce né troppo amaro,
non troppo forte né troppo leggero, adatto a
uomini e donne, che si potesse bere a qualsi-
asi ora del giorno e della nottex.

Beppe Carlotto raccoglie la sfida e presenta
tre proposte. Dopo l'assaggio, Marchesi

7 @ dase d/ flom defla ¥allala

A330LUTA SPERIALITA

DELLA DITTA

I'II'@&EQ VALDAGHD

GUALTIERO MARCHESI
DISSE A BEPPE CARLOTTO:
<< DICONO CHE 10 SIA IL
MAESTRO DELLA CUCINA
ITALIANA, LEI E SICURAMENTE
IL MAESTRO DEI LIQUORI >>

confida a Beppe: «Dicono che io sia il maestro
delfa cucing italiana, lei € sicuramente il ma-
estro dei liquori». «Per mio padre é stata una
grandissima soddisfazione - riprende Daniela
- Abbiamo collaborato con Marchesi per una
decina danni, realizzando la China di Car-
lotto, il Cordiale, un Amaro e rilanciando il
Rosolio, riscoperto cosi da un ampio pubblico,
rispolverando Jontani ricordi nella memoria
di molti, vantando innumerevoli imitazioni!
Grazie a lui il nostro marchio ha acquisito no-
torietd nazionale e internazionale».
Marchesi ha poi voluto visitare ['azienda, |a
“bottega da vino”, entrando dalla porta di
via Garibaldi come un cliente qualsiasi “...
perché cosi, si vede la Storia di Valdagno”.
«ll nonno mi reccontava - prosegue Daniela
- che c'erano operai della Marzotto che ar-
rivavano a piedi, tutte le mattine, anche da
Durlo, e prima di andare in fabbrico passa-
vano dalla bottega che apriva alle 4. £ qui i
dipendenti della Marzotto potevano cambiare
in contanti i buoni con cui 'azienda Ii pagava
ogni 15 giorni. Eravamo gli unici a poterfo
fare, oltre alla banca. C'e chi se lo ricorda
ancora. Mi viene in mente un ex operaio, poi
emigrato in Argentina: dopo 70 anni & tornato
qui e si @ messo a piangere, perché tutto era
come alfora»,

21
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LE ORIGINI DALL'UNGHERIA

sulle 30 mila bottiglie I'anno: dal Ro-
solio all’Amaro '900, allo Zabaione,
seguiti dal Cordiale, la China di Car-
lotto, I'Aperitivo BiancoRosso risco-
perto dalla clientela pil giovane.
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